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Domaine Lous Grezes 
                
 
�

Gentenaars Trees en Luc Lybaert-Claes zijn naast grote wijnliefhebbers ook jarenlang fervente Cévennes 
bezoekers. Ze waren ervan overtuigd dat het Cévennes klimaat in een gebied grenzend aan de Zuidelijke 
Rhone enerzijds, de Languedoc en de Pic-Saint-Loup anderzijds een ideale grond was om kwaliteitswijn te 
maken. 
Toen ze een 3-tal  jaar terug de kans kregen een wijngaard te kopen, twijfelden ze niet hun wijnhobby een 
stap verder te hijsen.  
Ze selecteerden uit de aangeboden wijngaarden de beste en armste velden, 6ha in Domessargues. Het zijn 
de hoogste gelegen velden omringd door garrigues. De gronden werden ondertussen kwalitatief bewerkt en 
aan een bioreconversie onderworpen. De basisfilosofie is het onverbiddelijk streven naar kwaliteit in wijngaard 
en wijn. 
Vandaag worden hun eerste wijnen op de Belgische markt voorgesteld. 
 

·  � � � � � �� � � � 	 
 � � � � � � 
 � �� �� � � 	 �� � � � �
�

Assemblage: 65% Grenache en 35´% Syrah 
Rendement : 35 en 40hl/ha 
Vinificatie : Na manuele oogst, ontritsen en lichtjes kneuzen; 4-5 dagen macération à froid, nadien wordt de 
gisting los gelaten met temperatuursbeheersing tot 28 max 30°C. de grenache werd op inoxen cuve 
gehouden, de Syrah werd op nieuwe eik gelagerd. 
�

·  � � � � � �� ��� � � � � � � � � � 
 � �� �� � � 	 �� � � � �
�

Assemblage: 75% Alicante en 25% Grenache 
Rendement : 25 en 45hl/ha 
Vinificatie : Na manuele oogst, ontritsen en lichtjes kneuzen; 4-5 dagen macération à froid, nadien wordt de 
gisting los gelaten met temperatuursbeheersing tot 28 max 30°. De Grenache werd geconditioneerd op de 
most van Alicante. De Grenache werd op inoxen cuve gehouden, de Alicante werd op oude eik gelagerd.  
�

·  � � � � � �� ��� ��� � � � � 
 � �� �� � � 	 �� � � � �
�

Monocépage: 100% Grenache 
Rendement : 25 en 45hl/ha 
Vinificatie : Na manuele oogst, ontritsen en lichtjes kneuzen; 4-5 dagen macération à froid, nadien wordt de 
gisting los gelaten met temperatuursbeheersing tot 28 max 30°. Opvoeding op eiken vaten van 1 wijn. 
�

·  � �� 
 � � � � � �� 
 � � � � � �� �  �� �� � �! � " 	 �� � �� � � � � � � 	 �� � � #�
�

Assemblage: Grenache - Carignan - Tempranillo 
Rendement : 25 en 45hl/ha 
Microvinificatie : Na manuele oogst, ontritsen en lichtjes kneuzen. Gisting en rijping in kleine inox cuve. 
�

·  � �$%� � � �&' ( �� � �  �� �� � �! � " 	 �� � �� � � � � � � 	 �� � � #�
�

Assemblage: 100% Grenache  
Vinificatie : Rose gemaakt door “saignée” methode. Na manuele oogst van de Olivette werd na een eerste 
maceratie van 24 uur 500 liter in kleine inox cuve overgebracht. Deze laatste werd afzonderlijk opgevoed als 
Rosé wijn. 



Persmap – Kamagurka tekent etiketten voor Domaine Lous Grezes van Vlaamse wijnbouwer Luc Lybaert 

De wijnen zijn te verkrijgen bij Wijnfolie – Hans Dusselier – Stratem 7, 9880 Aalter 
Tel.: 0477/35.00.88 – info@wijnfolie.be – www.wijnfolie.be  

 
Internationale erkenningen, commentaren en besprekingen: 

 
1. Decanter  
 
 

Decanter World Wine Awards 2006 

Terug te vinden na inloggen op  
www.decantor.co.uk 

 
Commended 

Domaine Lous Grezes Cuvée Tresor 2004 
'Vin de Pays de Cévennes Duché, Languedoc-Roussillon 
(Red) 

 
Not available in the UK 

 
Bronze 

Domaine Lous Grezes Cuvée Alicante, Piémante Céveral 2004 
'Vin de Pays de Cévennes Duché, Languedoc-Roussillon 
(Red) 

 
Not available in the UK 

  
 
 
 
2. Concours Mondial de Bruxelles 
 
 
 

Domaine Lous 
Grezes Cuvée 
Treesor 2004 France Languedoc-Roussillon 
Vin de Pays Duché 
d'Uzès Médaille d'Argent Silver Medal 
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3. Terre de Vins 
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4. Wijntrends november 2005 / Tendances vin 
 

 
 
 

Domaine Lous Grèzes, Cuvée 
Alicante 2004, Vin de Pays des Cévennes, (France) 
Détaillant: Wijnfolie – 0477/35.00.88 
Type: rouge 
Cépages: Alicante Bouschet, Grenache 
Un peu de chauvinisme? Le couple Lybaert vient de présenter le premier 
millésime de ses deux cuvées du Duché d’Uzès. Cette région 
jouit actuellement d’un timide statut de vin de pays, mais sera bientôt 
classée AOVDQS, la voie royale vers l’AOC. De ces deux cuvées, 
celle qui se base à 75% sur de vieux raisins d’Alicante est incontestablement 
un beau coup au but. Quel athlète du fruit! Voilà un vin 
qui fait encore sensation: d’une juvénile couleur pourpre, gras et 
scintillant de larmes, il révèle ensuite un bouquet encore assez fermé, 
mais avec beaucoup de baies noires et bleues et de réglisse. Très puissant 
et musclé en bouche, hautement tannique, c’ est surtout sa 
concentration de sureau, de prunes bleues et de cerises noires qui le 
rend voluptueux et lui donne une arrière-bouche très corsée. Seuls les 
audacieux le déboucheront aujourd’hui. Les autres attendront encore 
6 mois. Servez assez frais, vers les 16°C. Ce vin vaut assurément et 
largement une AOC. 
Conserver ou déboucher? Boire de 2006 à 2009 au moins. 
Gastronomie: gigot d’agneau, râble de lièvre, confit de canard, 
filet de cerf, filet d’agneau en pâte feuilletée, palombe. 
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Domaine Lous Grèzes, 
La Treesor 2004, Duché d’Uzès (France) 
 
Type: rouge 
Cépages: Grenache, Syrah 
Si vous trouvez trop puissant le vin dont nous venons de parler, si 
vous souhaitez plus de sérénité et d’élégance, optez pour cette cuvée à 
2/3 de Grenache. Son nom joue sur le nom ‘Trees’ . Les raisins proviennent 
eux aussi d’un terroir situé sur les collines de 
Domessargues, les plus élevées de la commune, avec les terres les plus 
pauvres. On ne les engraisse pas: tout au plus, un peu de compost. 
Alors que l’Alicante se révèle robuste et musclé, ce vin-ci est plus rond 
et plus fin. D’un rouge clair et transparent, il présente beaucoup de 
larmes de glycérol, un nez de groseilles rouges et de massepain, suivi 
de petits fruits rouges à maturité, très ronds, d’une acidité plus marquée, 
et enfin des impressions de bois de réglisse et de poivre blanc. 
Actuellement plus charmeur que l’Alicante, il offre bien moins de 
potentiel et de concentration. Un produit pur, à boire dès à présent. 
Conserver ou déboucher? A boire dès à présent jusqu’à fin 
2007. 
Gastronomie: osso-buco, cassoulet, spare-ribs, carbonades à 
la flamande, viandes rouges grillées, magret de canard. 

 
 
5. De Standaard magazine 

zaterdag 22 april 2006  

Op de proefbank: landwijnen uit Frankrijk  
Zon in het glas 
 

Vermelding bij ‘mooie wijnen’  
�
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Het nieuwe wijndomein” Domaine Lous Grezes”  
 
Luc en Trees Lybaert, een echtpaar uit het Gentse, zijn de drijvende krachten achter dit project dat in 2003 het 
licht zag. Van kindsbeen af was de regio van de Piémonte Cévenol een tweede thuis voor Luc. Reeds lang 
ontplooide Luc een passie voor wijn en werd hierin al snel gevolgd door zijn echtgenote Trees. Als lid van 
verschillende wijngenootschappen (Luc was ook voorzitter van de commanderij Osiris in Gent), met reportages 
langs alle grote wijnmakers van Frankrijk tot gevolg, ontwikkelden zij een zeer gedegen kennis van wijn, zowel 
wat het proeven, het herkennen van een goede terroir als het maken betreft. Beiden zijn ongeëvenaarde 
proevers. 
Zij volgden van nabij de ontwikkeling van de Languedoc, die evolueerde tot een kwaliteitsregio (denken we 
bijvoorbeeld aan Pic St Loup). slechts 30 km meer zuidwaarts dan hun geliefde streek - de Piémonte Cévenol . 
Het verbaasde Luc steeds opnieuw dat een minstens even goede, zelfs betere terroir als de Piémonte Cévenol, 
achterbleef in die kwalitatieve ontwikkeling. Hij was ervan overtuigd dat die ontwikkeling vroeg of laat zou 
starten. Dat hij hier zelf actief kan aan meewerken is, is het resultaat van een onverwacht aanbod in 2002: een 
verzadigde wijnboer verkocht 15 ha wijngaarden. Hierbij zijn de beste terroir van de Piémonte Cévenol: 
wingerd met perfecte helling, de hoogste van de vallei (120m). De terroir is argilo-calcair, de wijnstokken 
hebben een gemiddelde leeftijd van 15 jaar. 
Met als doel een authentieke, bio vriendelijke wijn te maken selecteerden Luc en Trees de wijngaarden van 
Domessargues (6ha) om kwalitatief te bewerken en aan een bioreconversie te onderwerpen. Na 2 jaar 
reconversie is het verbazend hoe nieuw leven ontstond in deze velden en hoe de wijngaarden dankbaar reageren 
op de meer harmonieuze behandeling. 
Er kon een oude cave, reeds 20 jaar niet meer in gebruik, worden gehuurd. Deze werd intensief opgekuist. Een 
volledig nieuwe installatie werd aangekocht. De oude betonnen cuves worden nu gebruikt als etage om de inox 
cuves via zwaartekracht te vullen. 2004 werd de eerste echte vinificatie na een jaar intensief en biologisch 
werken in de wijngaard. 
 
De filosofie van Domaine Lous Grezes kan men als volgt samenvatten: 
Puur werken (van het veld tot in de cave), dwz biologisch maar zonder een specifiek label te zoeken. Kwaliteit 
is het streefdoel, waarbij technische en chemische ingrepen (die kunnen leiden tot vervlakking van de smaak) 
vermeden worden. Enkel op die manier kan men een eerlijke en pure wijn nastreven, waarin het microklimaat 
van de mooie wijngaard, de arme kalkrijke ondergrond en het bos (garrigues) volledig tot hun recht komen. 
Lage rendementen zijn het gevolg van een goed verluchte wijnstok , zodat ziektes geen kans krijgen – zelfs bij 
vochtigheid. Rendementsbeheersing is het middel om tot optimaal rijpe en gezonde trossen te komen. Er wordt 
voorkomen dat er teveel opbrengst is door strenge snoei in de winter (double guyot), ébourgeonnanages, 
éfleurages en éclairrages in juli. Vendanges vertes (is in principe te laat) worden hierdoor vermeden. 
Bovendien is het belangrijk op het juiste moment de juiste beslissing te nemen, hierbij vormt de grilligheid van 
de natuur (het weer) een niet te onderschatten uitdaging. 
Het oogsten gebeurt manueel, waarbij de plukkers de trossen zeer zorgvuldig selecteren op het veld. De pluk 
gebeurt met Vlaamse vrijwilligers, de grote gastvrijheid van Luc en Trees en de gezellige ambiance zorgen 
ervoor dat ze kunnen rekenen op een vaste kern van plukkers, die er elk jaar naar uitzien om terug te komen. 
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Deze grondige aanpak, met de nodige koppigheid en inzicht van zowel Luc als Trees wordt beloond met een 
fantastisch resultaat: de 2 cuvées van 2004 die reeds gebotteld zijn, nl cuvée Treesor en cuvée Alicante,  
overtreffen alle verwachtingen.  Ze worden door kenners en pers reeds hoog aangeprezen en vielen al 
verschillende keren binnen de prijzen: 
Decanter: brons voor cuvée Alicante en commanded voor cuvée Treesor 
Mondial de Bruxelles: médaille d’argent voor cuvée Treesor 
Ook de andere cuvées 2004 zijn meer dan beloftevol: cuvée Alibi (100% Grenache van het lievelingsveld van 
Luc) is nog maar net gebotteld en krijgt reeds een hoge waardering van wie hem mocht proeven... 
Naar de Cuvée D&D, een 100% Cabernet Sauvignon, die nog ligt te rijpen, wordt dan ook vol verwachting 
uitgekeken. 
Ondertussen werd ook de 2005 oogst binnengehaald. Gezien de kwaliteit van de druiven en de ideale 
omstandigheden waarin de oogst kon verlopen werd beslist naast dezelfde cuvées als hierboven vermeld, om - 
niet ozonder enig risico- 2 sulfietloze cuvées te bottelen die we dankzij de medewerking van Kamagurka een 
gepaste lancering willen geven…  
 
 
Enkele Restaurants waar de wijnen reeds te vinden zijn: 
 

·  NZET, Gent 
·  ’ t Keteltje, Gent 
·  Brasserie Latem, Latem 
·  Vintage, Gent 
·  Belga Queen, Gent 
·  Oude Pastorie, Hyfte 
·  De Ster, Sint-Amands aan de Schelde 
·  Het Waarschoots Wijnhuis, Waarschoot 
·  ’ t Robbeke, Lotenhulle 
·  Maison van Damme, Zeebrugge 
·  Bistro Apéro, Latem 
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Enkele sfeerbeelden: 
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Michelin: 1 ster – GaultMillau: 16/20. 
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